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Campus « Terre et Vie » : une soupe à la courge
innovante

Dans le cadre d’un projet régional inscrit dans les dispositifs innovants et d’un projet Casdar

Locabio autour de l’approvisionnement local de la restauration collective, le campus Terre et

Vie, en partenariat avec l’établissement La Roque de Rodez, proposait une animation «

dégustation de soupe à la courge » aux convives de la restauration collective de la région

Occitanie.

Étaient concernés par la dégustation l’établissement La Roque de Rodez, les selfs des lycées

agricoles de Capou et de Moissac, le restaurant universitaire de Montauban et l’hôtel de région

à Toulouse.
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« Les étudiants BTSA technico-commercial et productions horticoles de Capou étaient en

charge de la production des légumes et les BTSA Sciences et technologies des aliments du

lycée de Rodez, de la partie transformation alimentaire », souligne Thomas Vogel, directeur

adjoint de l’enseignement agricole public du Tarn-et-Garonne.

Fanny Chillon note les résultats suivants: la question « Avez-vous aimé la soupe dégustée? »

réunit 69 % de satisfaits et à la question « Le fait que les légumes (courges) soient issus de

l’agriculture biologique est-il important pour vous » ?, 77 % ont répondu par l’affirmative. À noter

que 2 300 dégustations ont été réalisées au total.

Sur les exploitations agricoles de Capou et du Pesquié, le projet Locabio financé par Casdar

Taet permet le développement de la production des fruits et légumes en agriculture biologique

pour la restauration collective. Le projet s’inscrit dans le plan « Enseigner à produire autrement

vers une transition agroécologique des exploitations agricoles et ateliers technologiques de

l’enseignement agricole ».

Ainsi que le souligne Thomas Vogel, « proposer des produits issus de nos exploitations

agricoles de Capou et du Pesquié est une priorité. Nous menons des actions pour valoriser les

circuits courts, les produits bio, l’approvisionnement des produits locaux dans les cantines

d’Occitanie grâce à nos filières d’enseignement. »

La soupe à la courge sera, peut-être, l’un des nouveaux produits en vente à la boutique des

fermes de l’enseignement agricole public.

René Capel
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